
La carte
ENTRÉES

À PARTAGER

PLATS

LES SPÉCIALITÉS

Jaune d’œuf confit 13
épeautre, petits pois, jus herbacé

Tatin de boudin noir 15
endives, pommes

Poêlée d'escargots & shiitakés 16
marrons, noisettes, émulsion persil

Foie gras aux figues  18
 

Tartinables du moment 16

Assiette de charcuterie sélectionnée 18

Assiette de fromages locaux & italiens 16

Poulet pané - pommes grenailles
ou 

Pinsa 
+ 

1 boule de glace/sorbet
15

Chou farci 27
canard, pruneaux

Radiatori, gorgonzola 26
chou kale, cèpes

Noisette d’agneau, artichauts 32
gnocchi, potimarron, jus corsé

Poisson du moment 
 

Servies sur pierre volcanique :
Côte de bœuf à partager (1 kg) 90

Pièce du boucher - prix sur demande

*Accompagnées de pommes grenailles & 3 sauces maison

Ravioles de la Drôme 26
gratinées parmesan, brebis, épinards, poireaux 

Supplément porchetta +3

Fondue trois fromages (2 p)
Abondance comté vacherin fribourgeois + salade

• La Traditionnelle, blanc de Savoie 26/p

• Façon Fifine, crémant de Savoie & cèpes 29/p

Pommes grenailles 6

Pour les petits choux (jusqu’à 10 ans)

Taxes et service compris



Notorious 
entremet Irish Coffee

11

Galliffet
Chou, rhubarbe, matcha, vanille

12

Cheesecake de Savoie 
Faisselle, myrtilles

12

Belle époque
Parfait glaçé, framboise, verveine

11

Desserts

COUPES GLACÉES 11

PARFUMS
Glaces : Vanille, chocolat, café, pistache, génépi, caramel
Sorbets : Myrtille, framboise, citron, poire, pêche

COUPE 2 BOULES 7
COUPE 3 BOULES 10

Toppings +1
Caramel - Chocolat - Fruits rouges - Chantilly - Pâte cookie

Chocolat liégeois : 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat, chantilly
Café liégeois : 2 boules café, 1 boule vanille, caramel, chantilly
Cookie crunch : 2 boules vanille, 1 boule caramel, pâte à cookie, sauce caramel, chantilly
Coupe fruits rouges : 1 boule framboise, 1 cerise, 1 myrtille, coulis fruits rouges, chantilly

LES DOUCEURS ALCOOLISÉES 13
Le colonel : 3 boules citron, vodka
La williamine : 3 boules poire, eau de vie de poire
La Blueberry Hill : 1 boule génépi 1 myrtille, 1 framboise, génépi
Dolce Vita : 1 boule melon, 1 pêche, 1 citron, limoncello

Taxes et service compris




	La carte
	ENTRÉES
	PLATS
	Chou farci 27
	canard, pruneaux
	Radiatori, gorgonzola 26
	chou kale, cèpes
	Noisette d’agneau, artichauts 32
	gnocchi, potimarron, jus corsé
	Poisson du moment
	Jaune d’œuf confit 13
	épeautre, petits pois, jus herbacé
	Tatin de boudin noir 15
	endives, pommes
	Poêlée d'escargots & shiitakés 16
	marrons, noisettes, émulsion persil
	Foie gras aux figues  18

	LES SPÉCIALITÉS
	À PARTAGER
	Servies sur pierre volcanique :
	Côte de bœuf à partager (1 kg) 90
	Pièce du boucher - prix sur demande
	*Accompagnées de pommes grenailles & 3 sauces maison

	Ravioles de la Drôme 26
	gratinées parmesan, brebis, épinards, poireaux
	Supplément porchetta +3
	Fondue trois fromages (2 p)
	Abondance comté vacherin fribourgeois + salade
	• La Traditionnelle, blanc de Savoie 26/p
	• Façon Fifine, crémant de Savoie & cèpes 29/p
	Pommes grenailles 6
	Tartinables du moment 16
	Assiette de charcuterie sélectionnée 18
	Assiette de fromages locaux & italiens 16
	Pour les petits choux (jusqu’à 10 ans)
	Poulet pané - pommes grenailles
	ou
	Pinsa
	+
	1 boule de glace/sorbet
	15
	Toppings +1



