|_a carte

ENTREES PLATS

Vitello tonnato 15 Pintade basse température 28

Veau, capres, pickles d'oignons, huile verte Sauce moules chorizo safranée, frite de polenta
Terrine de Fifine 14 Croustillant de canard 27

Terrine au magret, chutney poire & oignon Vinaigre de framboise, carottes, romarin
Raviole de crevette 15 Halloumi poélé 26

Bouillon asiatique froid, chou, chips de crevette Chimichurri, chou-fleur, houmous betterave

Poireau vinaigrette 12 Poisson du moment 29
Poireau roti, crackers biere, vinaigrette pollen ~ Beurre blanc vanillé, fenouil, légumes, ail noir

LES SPECIALITES

Servies sur pierre volcanique :
Cote de beeuf a partager (1 kg) 90

A PARTAGER

Tartinables du moment 16

Assiette de charcuterie sélectionnée 18 i )
Piece du boucher - prix sur demande

Assiette de fromages locaux & italiens 16
*Accompagnées de pommes grenailles & 3 sauces maison

Ravioles de la Drome 26

~ Pour les petits choux (jusqua 10 ans) 7 gratinées parmesan, brebis, épinards, poireaux
Poulet pané - pommes grenailles
ou Supplément porchetta +3
Pinsa
+ Fondue trois fromages (2 p)
1 boule de glace /sorbet Abondance comté vacherin fribourgeots + salade
15
e La Traditionnelle, blanc de Savoie 26 /p

e Facon Fifine, crémant de Savoie & cepes 29/p

Taxes et service compris

W




D esserts

Palermo Roi René
Millefeuille pistache Entremets calisson melon & miel
12 11
Cheesecake de Savoie Diva
Faisselle, épices facon nonnette, myrtilles Comme une péche Melba
12 1

COUPES GLACEES 11

Chocolat liégeois : 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat, chantilly

Cafe liégeois : 2 boules café, 1 boule vanille, caramel, chantilly

Cookie crunch : 2 boules vanille, 1 boule caramel, pate a cookie, sauce caramel, chantilly
Coupe fruits rouges : 1 boule framboise, 1 cerise, 1 myrtille, coulis fruits rouges, chantilly

LLES DOUCEURS ALCOOLISEES 13

Le colonel : 3 boules citron, vodka
La williamine : 3 boules poire, eau de vie de poire
La Blueberry Hill : 1 boule génépi 1 myrtille, 1 framboise, génépi

Dolce Vita : 1 boule melon, 1 péche, 1 citron, limoncello

PARFUMS

Glaces : Vanille, chocolat, café, pistache, génépi, caramel
Sorbets : Myrtille, framboise, citron, poire, melon, péche

COUPE 2 BOULES 7
COUPE 3 BOULES 10

Toppings +1
Caramel - Chocolat - Fruits rouges - Chantilly - Pate cookie

Taxes et service compris

W
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